CULTURA DO CAFEEIRO
(conclusiio)

B) De adubos minerals — 1) Fosfa-
tados: fosfatos naturais, superfosfatos,
farinha de 0ssos cte.; 2) Potassico: clo-
reto de potassio, sulfato de potdssio,
salitre duplo potdssico, cinzas et
3) Azotados: salitre do Chile, sulfate
de ambnio, salitre duplo potssico, cal-
eiocianamica, urda, etc,

Ao ser feita a adubagdo, deverdo ter
preferéncia inicialmente, o melhores
talhéizs relativamente 2 fertilidade do
8610, aspecto ¢ produglo. Esses talhdes
deverio ser intensamente adu-
bados .do gue o restante. A medida
que a fazenda for se apare hando para
a produclio ¢> adubo orginica, inten
ficar-se- agiio nas parcelas mais
pobres até se conseguir adubar, anual-
‘mente, téda a lavoura,

A incorporaglo de adubos no s
feita por meio de sulcos ou covas
a topografia do terreno for favordvel,
03 sulcos poderfio ser abertos com swica.
dores comuns; se o terreno for aciden-

O CAFE E AS EXIGENCIAS
(canclusio)
velmente eliminados dos mereados in-
ternacionais pelos cafés neutros afric

laborats-
4 foram comprovadas suficiente-
mente na pratica fora do Estado em
0das as zonas de Sdo Paulo,
ver os resultados obtidos nas usinas
lo:alizadas em Botucatd, Barra Gran.
de, Sodrélia, Ipaugd, Cabreuva,
Moji-Mirim, Dracens, Franca, etc,
gooperativa HOLAMBERA, em M-

Ji-mivim, colheu 1004 de café cereja,
despdlpou, degomou ¢ secou sob con-
trole essa colheita. Cem por cento de
sua producho deu bebida suave. Expo
tou pela Corporagho Brasileira -
feicultores S. A. sua propria producdo,
ara o malor torrador da Holanda

A HOLAMBRA recebeu pelo lote cor-
rido, abrangendo désde a peneira 13V
alé a 19, 5580 cents de délar por Ji-
bra, ao passo que o café colombiane
mo mesmo dia, valia 56 cents por libra,
Note-se ainda que, mesmo exportande
Pelo piso recorde de 55,80 ola apurou
Cr$ 52000 por 10 quilos. Se
vendido para o LB.C. teria apurado
Cr$ 550,00. Se dessjasse
& mesma torraghio s6 os cafds da pe-
Neira 15 para cima, poderia aleancar
conforme oferts recebida um préga 1947
supetior ao préco obtido pelos cafés co-
lombianos na mesma data, isso porque
03 nossos cafés preparados Lécnicamen-
te em Moji-Mirim produziram bebida
melhor que os cafés colombianos, se-
gundo informagio da maior torrefagho
holandésa que comprou a produgiio da
HOLAMERA.

Como tecnologista cumprimos nossa
brigaglo. Estudamos para a cafeicul
nacional os processos técnicos ne-
cessdrios iis reconquistas dos mercados
exigentes que perdemos, e A conserva-

¢lo dos nossos outros merzados, ora
ameacados pelos cafés neutros africa-
nes. Urge providéncias oficlais gue am.

2 e financeira-
mente cs produtores nacionais de cafds
suaves.

Convém lembrar que estamos perden-
do nossos mercados em proveltos dos
concorrentes, que estudam a preferén-

i consumidores e vendem seus
Produtes de alta gualidade pelos pré-
605 que valem.

Sdo Paulo, Maio de 1958

tado, abrem-se 0s suloos ou as covas

m enxaddo, As covas deverio ser.
preferivelmente em «mefa-lias (meia-
coroa) ao redor cada cafeeira, A
adubaglo poderd também ser feita em
cobertus

A distribuicio dos adubos ¢ felta da
guinte maneire :
Colocam-se, primeiro, os adubos or.
EAnicos, o, sobre &stes, 05 adubos mi-
nerais. misturando-se depo’s tudo muita
bom .com a terra e cobrindo-se a se
e Havendo folhas no cafdzal, con.
vém coloed-las dentro ¢ cova ou sule
ficando & camada dos adubos entre ca.
madas de folhas. A profundidade dos
su covas para a_adubagio
de mais ou menos 30 cm,
gaunticades deverdio ser

Estéreo de curral, palha de café, com-
Bisto, serrapilheira de mato - serlio em-
pregados na base do 40 litros por planta.

Tortas de semantes oleaginosas — 1
2 2 quilos por cafeeiro.

Estéreo de galinha
eafeeiro,

Férmulas quimicas
por cafeeiro,

Usando-se adubagho orgnica e qui-
mica_conjuntamente poder-se-a adotar
as dosagens meneres,

A melhor época & o que se inicia

Pés a esparramacio do cisco (julho-
setémbro) podend> prolongar-se até de-
Z¢mbro. Convém esperar uma boa chu-
va para comecar a adubagiio.

Anderson, Clayten & Cia, Ltda., por
Seu departamento téenico, elaborou di-
versas férmulas especiai a a_adu-
bagio do café, mossa principal cultura,
45 quais atenderfio a todas as necessi.
dades quer de sélo ou da plants, As.
sim, férmulas para procugdo, para res.

2 a4 guilos por

500 & 1000 g

tauragio, para enriquecimento de es-
té1008 © compostos, essa firma. HA um
tipo de adubo »PRODUTOR> especial
para café, que.resolverd seu problema.
Consulte o técnico ou vendedor de An.
derson, Clayton & Cia. Ltda,

DESBASTE E TRATOS CULTURAIS

Depols de germinadas e quando j&
Bem desenvolvidas, ndo mais havendo
perro de verdas, faz-se o desbaste dei-
xando-se 4 g 6 plantas por cova. De-
vem permanccer as plantas mals Vigo-
rosas e melhor distribuidas na cova a
fim de formarem um pé de café bem
aberto,

Devem ser feitas capinas suficientes
para evitar o florescimento das ervas
mds. Desbrotas de ramos ladrdes, De-
ve-se evitar coroaglio ou rodagho ex-
cessiva

PRAGAS E SEU COMBATE

Broca e bicho mineiro: BHC a 15%
(CLAYTOX, 1,5%). nlra broca e
dcares ou bicho mineiro e fcaro
BHC e enxéfre (CLAYTOX 15-25).
Aplicar 30 a 50 quilos por 1.000 pés.
Cochonilhas: usar G'eos  miscivels.

RENDIMENTO NORMAL

40 a 100 arrébas de café beneficiada
por 1.000 pés,

SEMENTES OU MUDAS
NECGISSARIAS

Seimentes despolpadas: 20 sementes
por cova (1 quilo para 300 covas).
Plantio no viveiro: 1 quilo para 100 co-
vas (4.000 mudas),

REPLANTAS

O cafézal nio ¢:ve apresentar falhas
devendo-se sempre cuidar das replan-
tas. Estas devem ser feitag com mudas
individuais de 6 a 12 meses de idade,
Dreparadas em viveiros.

Calosita om fiér na Fazonda tSanta Coctlicn, o
Snr.

Tpauct. do propriedade do mossa conséeio
¥-

Carioa Whatel
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