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A qualidade de graos de café ¢ fator determinante na comercializagdo do produto no mercado internacional.
Atualmente, os testes utilizados para avaliar a qualidade sdo pouco eficientes, pois demandam tempo prolongado,
podem gerar resultados subjetivos e dependem de varios fatores, como do proprio avaliador. Neste sentido, a
disponibilizagdo de metodologias rapidas que possam ser utilizadas para aferir a qualidade dos grdos é de grande
importancia para o agronegocio café.

As analises de imagens tem grande potencial para auxiliar na avaliagdo de grao, poisocupam,atualmente,
um lugar de destaque em pesquisas e sdo consideradas como um métodos ndo destrutivos. Tem sido observada sua
aplicagdo em diversos campos da ciéncia, contribuindo no controle de qualidade, na identificagdo de cultivares,
determinagao e classificagdo de sementes, plantulas, danos e avaliagdes em diversos testes.

A técnica de biofotonica é a emissdo espontdnea de fotons encontrada em seres vivos, pode ser detectada
em uma faixa que varia de 10-10.000 photons/cm2s e vem sendo utilizada para explorar varios aspectos relacionados
a sistemas biolégicos, uma vez que os fotons interagem em nivel atdmico, molecular e fisiologico, mostrando um alto
potencial para serem utilizadas na avaliagdo da qualidade de diversos produtos.

Desta forma, ¢ altamente desejavel para a produgdo de grdos de café, a disponibilizacdo de novos testes,
simples, baratos, rapidos e de facil padronizagdo, que possam ser utilizados para aferir a qualidade. Assim, oobjetivo
neste trabalho foi avaliar o potencial da técnica biofotonica, por meio da detec¢do de emissdo ultrafraca de luz e da
utilizagdo da analise de imagem com o uso do equipamento SAS (Sistema de analise de imagem) na avaliacdo da
qualidade de grdos de café em larga escala.

Os testes de biofotdnica foram realizados no Laboratorio de Fotonica Aplicada (LAFA) da Escola Superior
de Tecnologia - UNICAMP, em Limeira / SP, e as demais analises (sensorial e SAS) foram realizadas no Laboratorio
de Sementes da UFLA, no Departamento de Agricultura em Lavras / MG. Para a realizagdo desse trabalho foram
utilizadas amostras de lotes comerciais de graos Coffeaarabica L., safra agricola 2014, de cafés produzidos por
cooperados da Cooxupé, caracterizados para a qualidade de bebida, conforme a Instru¢cdo Normativa 08, de 08 de
Junho de 2003. Todas as amostras foram do processamento tipo via seca que originam os cafés denominados cafés
naturais.

Resultados e Conclusdes

Na Tabela 1 encontram-se os resultados da analise sensorial e pardmetros da analise biofotonica dos graos
de café analisados. Os resultados preliminares indicam que graos de café com melhor qualidade sensorial apresentam
valores iniciais e finais da equagdo mais elevadas para DL (a> 2, b>400) do que os de menor qualidade.

Tabela 1. Resultados da analise sensorial (pontuagdo final) e biofotonica (parametros "a" e "b") de diferente
classificagdo de graos de Coffeaarabica L..

Classificagdo dos graos de café Escore final a b

Estritamente mole 82,75 a 1,5b 435,25b
Mole 81,75b 5,0a 753,75 a
Apenas mole 79,25 ¢ 2,5b 471,75 b
Duro 76,75 d 1,0c 273,75 ¢
Duro sujo 7325 ¢ 2,0b 404,50 b
Duro verde 71,75 f 1,0c 270,50 ¢
Riado 52,00 g 0,0d 116,50 d
Rio 48,00 h 0,0d 138,75d

Meédias seguidas pela mesma letra na coluna ndo se diferem estatisticamente entre si pelo teste de Scott-Knott a 5% de
probabilidade.
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Figura 1. DL decadéncia hiperbdlica para (a) e (b) graosde Coffeaarabica L. de alta qualidade e baixa qualidade
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Figura 2. Coeficientes de correlagdo entre pontuagdo sensorial e pardmetros Biofotonica de diferentes niveis de
qualidade

Considerando os resultados preliminares, a técnica de biofotdnica tem potencial para avaliar graos de café
com diferentes niveis de qualidade de graos de Coffea arabica L.
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