COLORAGAO COM SAL DE TETRAZOLIO PARA AVALIAR A QUALIDADE DE GRAOS DE

CAFE
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Testes fisioldgicos de sementes, tais como germinagdo, tetrazélio (TTC), condutividade eléctrica (CE) e
lixiviacdo de potassio (LK), sdo utilizados na industria de sementes para avaliar a qualidade, ap6s o processamento e
a secagem. A qualidade da bebida do café também ¢é afetada pelos processos de pos-colheita, uma vez que podem
alterar a composicdo quimica dos precursores do sabor e do aroma da bebida. A avaliacdo da qualidade de grédos de
café é fundamentada em analises sensoriais, as quais se baseiam em dados subjetivos, de dificil padronizacéo, sendo
altamente desejavel, a identificacdo de testes objetivos precisos e faceis de padronizacdo para avaliar a qualidade e
classificar lotes de café para a comercializagéo.

Assim, testes de avaliacdo da qualidade de sementes, fisioldgicos e bioquimicos, econdmicos rapidos,
precisos e de facil padronizacdo podem constituir alternativas viaveis para avaliar a qualidade de grdos para a
producdo da bebida. No entanto, estudos com abordagens fisioldgicas e bioquimicas para avaliacdo da qualidade da
bebida do café sdo raros. Neste sentido, objetivo-se testar o potencial de analises fisiologicas e bioquimicas para
avaliar a qualidade da bebida do café.

Foram utilizados graos de Coffea arabica L. cv. Catuai Amarelo 62, no estadio de maturacdo cereja e
submetidos a trés diferentes tipos de processamentos, natural, desmucilado e despolpado e, secados até a umidade de
11 % bu, por meio de trés métodos, secagem a sombra, ao sol e em secador mecénico sob temperatura de 40°C. Da
combinacdo destes fatores foram obtidos nove lotes de gréos, aos quais foi adicionado um lote comercial de gréos de
café, totalizando dez lotes.

Os gréos foram submetidos a analise sensorial e a avaliacdo fisiologica e bioquimica, por meio dos testes de
germinacdo, tetrazolio, condutividade elétrica e lixiviacdo de potassio. A analise sensorial foi realizada pela
metodologia da Associacdo Americana de Cafés Especiais (SCCA) e o teste de germinacdo de acordo com as RAS
(Brasil, 2009), computando-se a porcentagem de plantulas normais e normais fortes aos 30 dias, protruséo radicular
aos 15 dias e plantulas com folhas cotiledonares expandidas aos 45 dias, e matéria seca de raizes e de partes aéreas,
apos secagem a 60 °C, até massa constante.

Realizou-se o teste normal de tetrazélio nos embriGes de café (Krzyzanowski et al., 1991) e o teste de
tetraz6lio modificado (Del Terra et al., 2010, com adaptacdes). Apds coloracdo, imagens dos endospermas
seccionados foram capturadas em escaner invertido e processadas pelo programa Matlab R2009b, com a toolbox de
processamento de imagens e SDC Morphology Toolbox 1.6. Procedeu-se inicialmente o isolamento (Figura 1)
utilizando-se a banda azul, espectro que permitiu 0 maior contraste entre o grédo e o plano de fundo da imagem. Para o
isolamento foi utilizado o threshold automatico proposto por Otsu (Gonzales e Woods, 2009), e executou-se a etapa
de deteccdo dos grdos na imagem, utilizando-se a banda azul e o threshold de Otsu. Para correcdo de imperfeicfes na
distincdo da imagem foi utilizada a ferramenta de morfologia matematica (Dougherty e Lotufo, 2003). Apds a
definicdo das areas correspondentes aos grdos nas imagens, foram determinados os indice de TZ, conforme a
intensidade do padrdo da banda do vermelho, azul e verde em cada semente. Os resultados das analises sensoriais e
dos testes fisioldgicos foram submetidos a analise de correlacdo (SAS, 2003) e os dados obtidos do processamento
das imagens foram comparados por meio do teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade, utilizando-se o software
SISVAR (Ferreira, 2003).
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Figura 1: llustracdo do Otsu com a imagem segmentada sobreposta & imagem no threshold 3, onde a area em vermelho representa o indice area
(th,i) e a area total da sementes corresponde a area (segmentacéo,i). Embrapa/UFLA, Lavras, MG, 2013.

Resultados e Conclusdes

Grdos de café que apresentam elevada pontuacgdo na anélise sensorial, também apresentam alta germinacao,
viabilidade dos embrifes pelo TTC e baixos valores de condutividade elétrica. Houve alta correlagdo entre os
resultados sensoriais de qualidade dos gréos e os resultados de testes fisiolégicos e bioquimicos, com significancias
estatisticas menores do que 1% para protrusdo radicular, TTC e CE. Além disso, a avaliagdo por TTC no endosperma
dos graos de café possibilita verificar diferencas de qualidade sensorial de gréos de café.







