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RESUMO: Os fungos pertencentes ao Subgénero Circundati Seccdo Circundati (sinbnimo do Grupo
Aspergillus ochraceus sdo de grande importancia econémica e principamente para a saide publica, pois
algumas espécies destes fungos sdo produtores de ocratoxina A. Ocratoxina A é uma micotoxina de efeitos
nefrotoxicos e hepatoxicos para humanos e animais. Os fungos da Seccdo Circundati sGo constantemente
encontrados em gréos de café estocados. Aspergillus ochraceus é o mais comum desta Seccdo. Outras
espécies como A. melleus, A. sulphureus, A. sclerotiorum, A. ostianos e A. alliaceus fazem parte desta
Seccdo e todas estas espécies ja foram relatados por produzirem ocratoxina A em diferentes produtos. Um
levantamento das espécies produtoras de ocratoxina A em gréos de café vem sendo realizado no CTSM da
EPAMIG-Lavras. Até o momento 34 fungos foram isolados de gréos de café por plagueamento direto,
identificados e testados quanto a producéo de ocratoxina A em meio sdlido (YES) e realizada a confirmacao
por Cromatografia de Camada Delgada (CCD). Dos 34 isolados obtidos 27 sdo A. ochraceus, 3 A.
sulphureus, 2 A. melleus, 1 A. petrakii e 1 A. sclerotiorum. Destes isolados, 58,82 % foram produtores de
ocratoxina A. Sendo, A. ochraceus 16 em 27, A. sulphureus 2 em 3, A. petrakii 1 em 1 e A. sclerotiorum 1
em |. Os dois isolados de A. melleus ndo foram produtores de ocratoxina A. Entretanto, um isolado de A.
sulphureus, um isolado de A. ochraceus e A. sclerotiorum foram produtores de ocratoxina A ,isolados de
uma amostra de gréos de café. Em andlises posteriores, ndo foi detectada a presenca de ocratoxina A nessa
amostra.

PALAVRAS-CHAVE: Secc¢do Circundati, ocratoxina A, gréos de café verde.

ABSTRACT: Fungi belonging to Subgénero Circundati / Section Circundati (synonym of the Group
Aspergillus ochraceus are of great economic importance, mainly for the public health. Some species of these
fungi are producers of ochratoxin A, a mycotoxin of nephrotoxic and hepatoxics effects. Section Circundati's
fungi are constantly found in stored coffee beans. Aspergillus ochraceus is the most common of this Section.
Other species, as A. melleus, A. sulphureus, A. sclerotiorum, A. ostianos and A. alliaceus, are part of this
Section and all these species were aready reported producing ochratoxin A in different foods. A survey of
the species producers of ochratoxin A in green coffee beans was accomplished in CTSM of the EPAMIG-
LavrasMG. Until now, 34 fungi were isolated of the green coffee beans by direct plating, identified and
tested for the production of ochratoxin A in solid medium (YES) and confirmes by thin layer
chromatography (TLC). Among 34 isolated, 27 are A. ochraceus, 3 A. sulphureus , 2 A. melleus, 1 A. petrakii
and 1 A. sclerotiorum. Among these isolated 58,82% produce ocratoxina A, including 16 of 27 A. ochraceus,
2 of 3 A. sulphureus, 1 of 1 A. petrakii and 1 of 1 A. sclerotiorum. Two isolates of A. melleus were not
producers of ocratoxina A. However, one isolated of Aspergillus sulphureus, one isolated of A. ochraceus
and the A. sclerotiorum are producers of ochratoxin A. All three isolates were established from the same
sample of green coffee beans. In posterior analyses, the presence ochratoxin A was not detected in the
sample.

INTRODUCAO

O café como as demais culturas cultivadas em campo aberto estdo sujeitos a contaminagdo fungica natural do
meio ambiente. Os principais géneros de fungos contaminantes do café sao Aspergillus, Penicillium e
Fusarium. Entretanto, a presenca destes fungos nos alimentos pode ser reduzida através de um manejo
adequado durante a pré e pés colheita. Os fungos da Seccdo Circundati e da Seccdo Nigri s8o 0s maiores
contaminantes do café, principamente na fase fina de secagem e durante a armazenagem, aterando a
qualidade final do café. Estes fungos estdo relacionados com bebida de qualidade inferior. Além disso, as
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espécies de fungos pertencentes a estas Secgdes juntamente com o fungo Penicillium verrucosum so citados
como os principais fungos produtores de ocratoxina A, uma toxina de efeitos nefratoxico e hepatoxicos, que
coloca em risco a seguranca do produto. Entretanto, a presenca da toxina em graos de café verdes é muito
questionada, a maioria dos estudos tem detectado pequenas concentragdes de ocratoxina A em café. Na
maioria das vezes em quantidades inferior a 4ng/Kg, limite este estipulado por alguns paises europeus. Este
estudo teve como objetivo identificar as espécies produtoras de ocratoxina A, da Seccéo Circundati, isoladas
de gréos de café verdes (beneficiados).

MATERIAL E METODOS

Os fungos utilizados neste experimento foram isolados de gréos de café verde, em amostras provenientes da
regido Sul de Minas Gerais. Para o isolamento, foi utilizada a técnica de plaqueamento direto de acordo com
Samson et al (1995). A identificagdo das espécies foi redizada utilizando meios padronizados e a
metodologia seguida por Raper & Fennell (1965), Klich & Pitt (1988) e Christenten (1982). Os isolados
produtores de ocratoxina A foram identificados pela técnica de "Plug Agar" de acordo com Filtenborg &
Frisvad (1980). Em uma amostra que foi realizada andlise de ocratoxina A em gréos de café utilizando a
metodol ogia descrita por Pittet et al (1996).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados descritos na tabela 1 mostram que, dos fungos identificados houve um predominio da espécie
de A. ochraceus com 79,41 % do isolados, com menor frequéncia foram isolados A. sulphureus (8,82%), A.
melleus (5,88%), A. petrakii (2,94%) e A. sclerotiorum (2,94%). Uma das principais caracteristicas que
possibilitaram a diferenciacdo das espécies foi a cor dos esclerddios quando formados. Entretanto as
caracteristicas morfol 6gicas e microscopicas (conididforo, vesiculas, e conidios) foram fundamentais para a
elucidacao das espécies. O predominio da espécie A. ochraceus esta de acordo com ICM SF (1996) que relata
gue esta € a espécie mais comum desta Seccdo. O A. ochraceus e as espécies pertencentes a esta Seccdo
(grupo A. ochraceus) ja foram isoladas de gréos verdes de café (Tsubouchi et all 1984).

Espécies da Seccgao Total de isolados Total e percentagem de
Circundati isolados ocratoxigénicos
Aspergillus ochraceus 27 16 (59,25%)
Aspergillus sulphureus 3 2 (66,66%)
Aspergillus melleus 2 0 (0,0%)
Aspergillus sclerotiorum 1 1(100%)
Asperqgillus petrakii 1 1(100%)

Tabela 1. Fungos potencial mente ocratoxigénicos isolados de gréos de café verde.

Dentro de cada espécie houve predominio dos isolados produtores de ocratoxina A, com excecéo de A.
melleus onde nenhum dos dois isolados foram produtores da toxina. A quantidade de A. ochraceus
produtores de ocratoxina A, vai de encontro aos resultados obtidos por Pitt & Hocking (1997), onde alguns
estudos mostram que a minoria desta espécie € produtora de ocratoxina A. A metodologia de isolamento
pode ter influenciado neste resultado, pois cada fungo que apresentava coloracdo caracteristica de A.
ochraceus nos diferentes gréos dentro da mesma placa de Petri foi purificado e considerado como sendo
um(1) isolado, podendo assm estar se tratando da populacdo de um Unico fungo. As demais espécies, A.
petrakii, A. sclerotiorum, A. melleus e A. sulphureus ja, foram citadas como produtoras da toxina investigada
(ICMSF, 1996, Hesdtine et al., 1972)

A presenca de um Unico isolado de A. sulphureus, de A. ochraceus e de A. sclerotiorum produtores de
ocratoxina A em uma mesma amostra alertou para os riscos da presenca desta toxina. Entretanto, analises
posteriores utilizando HPLC com nivel de deteccdo 0,05 niKg na ndo foi detectada a presenca de ocratoxina
A na amostra onde foram isolados os trés fungos ocratoxigénicos. A presenca de fungos ocratoxigénicos ndo
indica necessariamente que os graos de café verde cris estejam contaminados com ocratoxina A. Segundo
Mantle & Chow (2000), o café € um substrato pobre para a producéo de ocratoxina. Tal fato pode ser devido
a presenca da cafeina e do &cido tanico nos gréos de café, que podem afetar o crescimento e a producdo de
micotoxinas pel os fungos toxigénicos (Hasan, 1996). Além disso as condicfes do meio sintético (YES) como
nutriente, temperatura e umidade sdo favoraveis a producdo da toxina o que algumas vezes ndo ocorre
guando os fungos estéo no ambiente natural onde se encontra o produto.
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CONCLUSOES

Aspergillus ochraceus é a espécie de fungo predominante em relacdo as demais espécies da Seccdo
Circundati. A maioria dos isolados de A. ochraceus sdo produtores de ocratoxina A. Espécie como
Aspergillus petrakii, Aspergillus sclerotiorum e Aspergillus sulphureus fazem parte da microbiota fungica do
café e podem produzir ocratoxina A, a partir do momento em que as condic¢fes ambientais forem favoraveis.
A presenca de Aspergillus melleus ndo apresenta um risco em relagdo a ocratoxina A nas amostras. A
presenca destes fungos potencialmente produtores de ocratoxina A, ndo indicam necessariamente que as
amostras de gréos de café verde estejam contaminadas com a toxina.
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