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A exigéncia por qualidade do café é considerada um critério consolidado para se atingir os mercados que
melhor remuneram o produto. Na busca por qualidade, é crescente a opgdo dos cafeicultores brasileiros pelo
processamento por via Umida, com a produgéo do café cereja descascado, que além de alcangar preco diferenciado no
mercado, reduz o tempo de secagem e os riscos da ocorréncia de fermentacdes indesgjaveis. No entanto, a operagao
de descascamento resulta na formagdo de lotes de café verde de baixa qualidade, que podera ser ainda mais
comprometido dependendo dos cuidados durante a secagem (BOREM et ,2006).

Estudos tém evidenciado que graos de café colhidos em diferentes estadios de maturacdo apresentam valores
distintos de condutividade elétrica e lixiviagdo de potassio, indicando a influéncia do estédio de maturagdo com a
integridade do sistema de membranas do endosperma do café. Graos de café colhidos nos estadios maturacéo verde e
verde-cana apresentam val ores de condutividade elétrica e lixiviagdo de potassio superiores, quando comparados com
gréos de café originados da colheita de frutos maduros (cergja), devido a formagdo incompleta dos gréos e,
consequentemente, das membranas celulares e de suas caracteristicas de permeabilidade e seletividade, aumentando,
assim, a possibilidade de ocorrer maiores quantidades de solutos lixiviados, entre eles o potéssio.

Tradicionalmente, o lote formado pelos frutos verdes, apds o descascamento dos frutos maduros, é
submetido a secagem na sua forma integral, dando origem ao café natural ou café em coco. No entanto, o
descascamento do café verde aliado a uma cuidadosa secagem pode proporcionar um ganho significativo de
gualidade. Resultados de trabalhos recentes realizados na Universidade Federal de Lavras demonstram que o
descascamento do café verde proporcionou qualidade da bebida similar aquela obtida no café cergja mais verde
processado por via seca, sendo, no entanto, significativamente inferior a qualidade do cerga descascado. Foi
observada a predominéncia da bebida dura/verde e a auséncia da caracteristica riada, fatores que, aliados a menor
percentagem dos defeitos preto, preto-verde, verde e ardido, diminuem o desagio do café verde, dando viabilidade
econdmica ao processo, pelo aumento do valor de mercado.

Nessa técnica, o lote de frutos verdes, oriundos do descascamento dos frutos maduros, € amontoado por um
determinado tempo e, em seguida, submetido novamente ao descascamento. Com 0 sucesso dessa tecnologia varios
produtores passaram a utilizé-la, gerando, por consequéncia, novas indagages no que se refere ao tempo de repouso
do café verde, antes do seu descascamento e a presenca ou auséncia de agua durante o repouso.

Dessa forma, este trabalho foi realizado com o objetivo de avaliar a qualidade de frutos imaturos de café
submetidos a diferentes periodos de repouso, com presenca e auséncia de adgua e processados por via seca e via
Umida, através de andlises condutividade elétrica e lixiviagdo de potéssio.

O café foi colhido, separado hidraulicamente em fungdo de sua massa especifica e descascado para a
producéo do cergja descascado. O experimento foi instalado com o lote de café verde formado na produgéo do cergja
descascado, em delineamento inteiramente casualizado (DIC), com cinco repeticdes e arranjado segundo um esquema
fatorial 3 x 2 x 2 (3 tempos de repouso - 12, 24 e 48 horas; 2 tipos de processamento - via seca (verde natural) e via
Umida (verde descascado); 2 condicBes repouso - presenca e auséncia de agua). Foram também estudados trés
tratamentos adicionais. testemunha - café verde formado na producéo do cereja descascado; café verde natural (café
gue ndo descascou) e café verde descascado, processados logo apés a colheita. O café foi secado em camadas finas e
revolvido a cada 30 minutos, passando a ser amontoado apds atingir a meia-seca até completar a secagem; para
avaliar a qualidade foram feitas as andlises de lixiviagdo de potéssio e condutividade elétrica. Realizaram-se andlises
de varidncia dos dados. Foi feito o desdobramento para as interagdes que foram estatisticamente significativas. Se
verificada a significancia do teste F, as médias foram comparadas entre si, por meio do teste de Student e Tukey, a
5% de probabilidade.

Resultados e conclusdes

Os valores médios da condutividade elétrica e lixiviagdo de potéssio das amostras dos tratamentos adicionais
(testemunha, café verde natural sem repouso e café verde descascado sem repouso) estéo apresentados na Tabela 1.
Tabela 1 — Valores médios dos tratamentos adicionais para condutividade elétrica (uS cm-1 g-1) e lixiviagcdo de
potassio (ppm)

Tratamentos adicionais

Vaiaes Testemunha Verde natural Verde descascado

Condutividede eétrica 179,47 b 220,69 a 151,31c
Lixiviagdo depotésso  535b 69,0a32,7c




Médias seguidas de mesma letra mindscula, na linha, para tratamentos adicionais, nao diferem entre si, pelo teste Tukey, com um nivel nominal de significancia de 5%.

Observa-se, na Tabela 1, que os valores médios da condutividade elétrica e lixiviagdo de potéssio dos
tratamentos adicionais (sem repouso) diferiram significativamente entre si, e que o descascamento do café verde,
resultou nos menores valores comparativamente a testemunha e ao café verde natural, indicando melhor qualidade do
café verde processado pela via Umida. Ressalta-se que o café verde natural apresentou condutividade elétrica e lixiviacgo
de potéssio superiores a testemunha, caracterizando-se como o pior tratamento adicional. Maiores valores de lixiviagdo
de potéssio e condutividade elétrica estéo relacionados com a perda da integridade e da permeabilidade seletiva das
membranas celulares dos graos e com o processo de deterioragdo do café e sua perda de qualidade. Dessa forma pode-se
inferir, a partir dos valores de condutividade elétrica e lixiviagdo de potéssio, que o descascamento do café contribui para
a manutencdo da integridade das membranas cel ulares e consequentemente da sua qualidade.

Na Tabela 2 sdo apresentados os valores médios da condutividade elétrica, lixiviacdo de potassio, das amostras
de café dos tratamentos dispostos em esquema fatorial, em funcdo do tempo e condigdo de repouso, e do tipo de
processamento.

Observa-se, na Tabela 2, que o descascamento do café verde proporcionou os menores valores de condutividade
elétrica e lixiviagdo de potassio independente do tempo de repouso e da presenca ou da auséncia de agua. Esses
resultados confirmam aqueles obtidos para o café processado imediatamente apos a colheita. O descascamento do café
proporciona a manutencdo da integridade das membranas celulares do gréo, mantendo sua qualidade.

Dessa forma, conclui-se que:

O descascamento dos frutos imaturos melhora a qualidade do café verde.

A presenca de agua durante o repouso dos frutos verdes ndo tem efeitos significativo na condutividade
elétrica e lixiviacdo de potéssio dos graos imaturos de café.
Tabela 2 - Vaores médios da lixiviagdo de potassio (ppm) e condutividade elétrica (US cm-1 g-1) das amostras dos
tratamentos, dispostos em esquema fatorial, em funcdo dos tempos de repouso (TR), do tipo de processamento, e da
condicdo de repouso.

Processamento do Café Verde'
h-(l;rF\;s Condicgo de Repouso® Lixiviagdo de Potassio Condutividade Elétrica
ViaSeca ViaUmida Via Seca ViaUmida

12 Com H,0 57,18A 28,2aB 248,42aA 161,17aB
Sem H,0 39,7bA 29,2aB 239,64aA 172,66aB

Médias 48,4A 28,7B 244,032 166,92B
o4 Com H,0O 63,48A 25,7bB 270,42aA 151,46aB
Sem H,0 59,3bA 29,5aB 278,62aA 155,50aB

Médias 61,4A 27,6B 269,622 153,48B
8 Com H,0O 56,08A 26,2aB 279,22a8A 166,34aB
Sem H,0 56,58A 28,0aB 237,10bA 172,58aB

Médias 56,3A 27,1B 258,162 169,46B

Médias seguidas de mesma letra maiUscula, na linha, ndo diferem entre si, pelo teste de t, de Student, com um nivel nominal de significancia de 5%; “Médias seguidas de
mesma letra minGscula, na coluna, dentro de cada combinagdo (tempo-agua) ndo diferem entre si, pelo teste t, de Student, com um nivel nominal de significancia de 5%.



