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AVALIACAO DA ATIVIDADE ANTIFUNGICA DO OLEO DE CAFE VERDE
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As propriedades antimicrobianas de substincias e dleos essenciais que as plantas
contém como produtos de seu metabolismo secundario tém sido reconhecidas empiricamente
durante séculos, mas foram confirmadas cientificamente somente mais tarde. Os microrganismos
que causam prejuizos a saude humana estdo se mostrando resistentes a maioria dos
antimicrobianos conhecidos, o que incentiva ainda mais a procura por antibiéticos de ocorréncia
natural. Extratos e O6leos essenciais de plantas mostraram-se eficientes no controle do
crescimento de uma ampla variedade de microrganismos, incluindo fungos filamentosos,
leveduras e bactérias. Usos praticos dessas atividades sdo sugeridos em humanos e animais, bem
como na industria de alimentos. A presente pesquisa objetivou-se em avaliar in vitro o efeito do
6leo de café verde na inibicdo do desenvolvimento micelial e esporulacdo dos fungos Aspergillus
ochraceus e Rhizopus stolonifer isolados de paes. O 6leo de café obtido por prensagem hidraulica
foi testado nas concentracgdes de 0, 500, 1000, 1500 e 2000ppm, diluidos diretamente em 100ml
de meio de cultura BDA (batata, dextrose e agar), e o 6leo de cravo na concentracdo de 800ppm
foi usado para comparagdes sdo ja que sua eficicia é comprovada no controle de Aspergillus
ochraceus e Rhizopus stolonifer (Pereira, M.C. - Efeito da acdo de condimentos no controle de
microrganismos, na conservacdo de produtos de panificacdo e inibicdo de metabolitos
produzidos por fungos associados ao café. 2001. 104p. Dissertacdo - Mestrado em Ciéncias dos
Alimentos - UFLA, Lavras). Preparou-se uma suspensdo de esporos com a aliquota padronizada
em 106 esporos/ml para a inoculagido nos meios de cultura com diferentes concentragdes de 6leo
de café. O meio contento as diferentes concentrac¢des de 6leo e o inoculo, foi vertido em placas de
Petri que foram incubadas por 7 dias a 252C. Para a avaliagdo da esporulacdo fez-se uma
suspensdo de esporos e contagem em camara de Neubawer. O ensaio foi conduzido utilizando o
delineamento inteiramente casualizado, totalizando 6 tratamentos e 3 repeti¢cdes. As analises
foram feitas usando o pacote estatistico Sistema de Andlise de Variancia para Dados Balanceados
- Sisvar, e as médias foram comparadas pelo teste Scott e Knott a 5% de probabilidade. O dleo de
café verde adicionado diretamente no de cultura nao inibiu o desenvolvimento micelial de
nenhum dos isolados testados. No entanto teve efeitos positivos na redugdo da esporulacido
proporcional ao aumento das concentra¢des para ambos os fungos. Com base nos dados

analisadas o 6leo de café verde é um agente que promove a reducdo da esporulacdo de fungos,



podendo ser utilizado na industria alimenticia tornando o alimento mais atrativo sem ser téxico

ao consumidor.

Redugio da esporulagio de Rhzopus stolonifer pela adigdo
de oleo essencial em meio de cultura
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Figura 1 - Efeito do 6leo de café na redugdo da esporulagdo de Rhizopus stolonifer

Redugio da esporulagio de Aspergillus ochraceus pela adigdo
de dleo em meio de cultura
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Figura 2 - Efeito do 6leo de café na redugdo da esporulagdo de Aspergillus ochraceus



