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A garantia de uma cafeicultura produtiva, rentavel, competitiva e estavel depende integralmente de um
eficiente processo de produgédo. A determinagdo dos pontos criticos exige a¢des diretas como medidas de corregdo,
que aliadas as Boas Praticas de Cultivo e Preparo possibilitam a otimizag@o do processo produtivo viabilizando um

resultado eficiente em um ambiente de condigdes ideais promovendo assim a sustentabilidade da atividade.

A qualidade do café ¢ determinada tanto por seus aspectos fisicos quanto quimicos. Um tnico grdo de
café, seja verde ou “passa” quando misturado ao cereja, pode alterar essas caracteristicas depreciando a sua
qualidade. Sabe-se que os frutos “cereja” sdo considerados o ponto ideal de maturagdo, quando o mesmo atinge os
niveis ideais de seus componentes. A homogeneidade de maturacdo dos grios ¢ muito dificil de alcangar, apesar
dos avangos tecnologicos nesta area, como a produgdo de novas cultivares de café. A colheita seletiva é a unica
forma para conseguir um café de qualidade superior mantendo o volume de produ¢do, sendo inclusive a forma
mais trabalhosa, porém bastante valorizada pelo mercado, como é o caso da Colombia, segundo pais em
exportacdo de café, que apresenta uma produgdo praticamente artesanal e alcanga os maiores prémios em prego e
em qualidade de bebida.

O projeto Unidades Comunitarias de Processamento de Café para Agricultores Familiares, tem como
objetivo analisar a viabilidade do processamento comunitario. E estd sendo desenvolvido na Associagdo de
Agricultores Familiares de Santo Antonio do Amparo (AAFSAA), fundada em maio de 2008, que tem como
objetivo prestar servigos que possam contribuir com o crescimento dos associados melhorando processos de
exploragdes agricolas, e comercializagdo.

Sendo assim, o presente trabalho, pretende validar o modelo de Unidade Comunitéria de Processamento
de Café visando a sua replicacdo apods a padronizacdo do processo de producdo dos cafeicultores participantes,
visando a formagdo de lotes homogéneos de café.

A AAFSAA possui atualmente 46 associados, cujas propriedades tem 125 ha de area plantada num total
de 494.596 pés. Por meio dos resultados de um diagndstico territorial definiu-se o fluxo de produgdo de café
apresentado na Figura 1. A coleta de dados foi realizada por meio de um questionario semi-estruturado o qual foi
avaliado 38 propriedades associadas. Para a execugdo da presente pesquisa e com base nos resultados dos
questionarios, foram selecionados 8 produtores.

Os produtores selecionados para a pesquisa compdem o seguinte perfil: proprietarios rurais que utilizam
de mao de obra exclusivamente familiar, cuja cafeicultura é a principal atividade da propriedade. Destes
produtores, 67% possuem renda familiar variando de 2 a 4 salarios minimos e produzem até 50 sacas beneficiadas.

A colheita ¢ feita através de derrica ao pano com critério para 67% e 84% secam os grdos em terreiros de



cimento/tijolo. Todos os produtores comercializam o café por meio de intermediarios e corretores, que definem o
preco do café baseado em resultados de bebida.

Pelo diagnoéstico levantado verificou-se que as adubagdes realizadas durante a preparagdo do solo para
50% dos produtores ndo sdo feitas de acordo com os resultados obtidos nas analises e 16% ndo sdo realizadas na
época recomendada. O grande problema para adequar esta etapa dentro das Boas Praticas Agricolas e de Preparo ¢
o custo dos adubos. Para amenizar este problema a AAFSAA retline os seus associados para realizarem compras de
adubos em conjunto a fim de alcangar volume e pregos melhores.

Observou-se ainda que no processo da colheita do café, 33% dos produtores ndo priorizam o inicio da
colheita com menos de 5 % de grios verdes e nenhum dos produtores faz a separagdo hidraulica dos grios cereja e
boia.

Como se sabe, a secagem do café é um ponto fundamental para determinagdo da qualidade. Mas para os
cafeicultores familiares de Santo Antonio do Amparo o ponto de secagem completa s6 € alcancado no terreiro, ja
que 67% dos agricultores ndo utilizam secadores mecanicos.

As primeiras corre¢des e alteragdes do processo produtivo sugeridas no presente trabalho visando a
melhoria da qualidade e valorizagdo do café foi a inclus@o de duas etapas no processo produtivo apresentado, a
lavagem/separacdo dos grios cereja e verde da por¢do boia e a realizag@o das analises de solo e foliar.

Levando em consideragdo o contexto e as condigdes financeiras dos cafeicultores familiares, foram
fornecidos lavadores portateis, tipo “basculante” modelo desenvolvido por NOGUEIRA; DONZELES; SILVA,
(2005), especifico para produgdes e colheitas de café em pequenos volumes, que utiliza pequena quantidade de
agua, podendo ser facilmente transportado de uma propriedade para outra.

Como a adubagdo de solo é incompleta, primeiro por ndo ser baseada no diagnéstico da analise de solo e
segundo por ndo ser realizada conforme a recomendagdo torna-se necessaria a realizagdo de uma analise foliar e
adubag@o complementar a fim de corrigir a deficiéncia de nutrientes da planta amenizando os danos causados a
produtividade.

Dessa forma, com o levantamento aplicado, avaliou-se o processo de produgdo de café o qual permitiu a

()

determinag@o de pontos fortes e fracos na execugdo de algumas atividades. Os principais aspectos relacionados

qualidade do café estdo identificados no Quadro 1.
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Figura 1: Fluxograma do processo de producdo de café dos produtores da AAFSAA.



Quadro 1: Identificagdo dos principais aspectos da qualidade do processo de produgdo de café.

Atividade

Analise de solo

Adubagio

(S

Ponto Forte
Analise feita no tempo e forma

corretos

Ponto Fraco
Adubagdo sem embasamento

no resultado da analise

Melhorias Sugeridas

Analise e adubagao foliar

Tratos Culturais

Controle fitossanitario — doses e

produtos recomendados.

Sem planejamento e controle

Anotagdo  das  doses

quantidades aplicadas

(S

permanéncia no terreiro corretos

(cereja e verde)

separagao

Colheita Separacdo do café colhido do café | Nao ¢ espalhado no terreiro no | Colheita Seletiva dos gréos
de varri¢do mesmo dia cereja
Secagem Revolvimento e tempo de | Sem separagio dos grios | Lavadores para realizar a




