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O café é um dos produtos mais importantes no mercado internacional e visando garantir niveis elevados de
produtividade, as instituicdes de pesquisa tém buscado o aprimoramento de técnicas de cultivo e de processamento
pos-colheita, e a introducdo de cultivares resistentes a pragas e doencgas, etc. Contudo, melhorias na qualidade
fisiolégica das sementes, principal mente no vigor ndo tém alcangado 0os mesmos patamares.

Plantas de café sdo propagadas por meio de mudas, as quais sdo ainda produzidas a partir de sementes. Problemas
relacionados a conservagdo destas sementes num curto/médio prazo, visando a produgdo de mudas com padrdo de
qualidade ideal e em época de clima favoravel ao plantio, bem como a conservacdo num longo prazo, em bancos de
germoplasma, ainda carecem de solucdes.

Sementes de café apresentam germinacdo lenta e desuniforme, além de baixa tolerancia a dessecagdo e baixa
longevidade e, sabe-se que fatores genéticos, de producdo e processamento pés-colheita podem proporcionar
alteragBes fisicas, fisiolégicas, bioquimicas e moleculares, com reflexos diretos na quali dade das sementes.

Diante disto, objetivou-se neste trabal ho estudar o efeito de diferentes métodos de processamento e graus de umidade
na qualidade fisiol 6gica de sementes de Coffea canephora Pierre.
Material e métodos

Os trabalhos foram realizados com frutos de café da espécie Coffea canephora Pierre, cultivar Apoatd, os
quais foram colhidos em lavoura experimental da Universidade Federal de Lavras - UFLA. As andlises foram
realizadas no Laboratorio Central de Sementes do Departamento de Agricultura da UFLA. Ap6s a colheita dos frutos
de café no estédio cergja de maturacdo, estes foram submetidos a trés tipos de processamento: 1) desmucilagem em
desmucilador mecanico, 2) desmucilagem por fermentacdo em agua por 24 horas e, 3) sementes mantidas nos frutos.

Apds o processamento, as sementes e frutos foram secados em estufa de circulacdo forgcada a 35 oC e amostras foram
coletadas durante a secagem, a cada 24 horas, obtendo-se sementes com graus de umidade decrescentes de 58 até
12%. Como testemunhas foram utilizadas sementes sem secagem, com 56% de umidade. A qualidade fisiologica das
sementes provenientes de todos os tratamentos foi avaliada por meio do teste de germinacdo. Foram computadas a
protrusdo radicular e as plantulas apresentando eixo hipocétilo-radicula aos 15 dias, as plantulas normais e normais
fortes aos 30 dias e, aos 45 dias, as plantulas com folhas cotiledonares abertas e massa seca de raizes e parte aérea.

O delineamento foi inteiramente casualizado em esguema fatorial trés (métodos de processamento) X trés
(graus de umidade), mais um adicional (sementes sem secagem), com quatro repetices. As andlises foram realizadas
por meio do programa SISV AR e as médias comparadas por meio do teste Scott Knott 5% de probabilidade.
Resultados e conclusio

Houve efeitos significativos de métodos de processamento e graus de umidade das sementes para a maioria
das variaveis testadas. Observou-se que as sementes de Coffea canephora Pierre perdem qualidade quando
submetidas a secagem, para qualquer método de processamento. No entanto, as sementes desmuciladas
mecani camente e aquel as mantidas nos frutos e secadas até 12% apresentam os piores resultados.

Os melhores resultados de germinacdo e vigor foram observados nas sementes secadas até a umidade de
25% apbs a desmucilagem por fermentacéo em agua e, neste caso as sementes ndo diferiram da testemunha.

Os mel hores resultados de germinagado e vigor foram observados nas sementes secadas até a umidade de
25% apobs a fermentacdo em agua e, neste caso as sementes ndo diferiram da testemunha.
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