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RESUMO: A Seguranca Alimentar é a maior preocupacdo que a industria aimenticia enfrenta
atualmente. O Sistema de Andlise e Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) aborda o problema de
uma forma estruturada, e baseada em ciéncia, para garantir a seguranca de produtos aimenticios. O
presente trabalho tem 0 objetivo de elaborar fluxogramas de etapas de producdo primaria de café para
aplicagdo dos principios do sistema APPCC (HACCP), assm como discutir e apresentar os resultados
obtidos de amostras coletadas em fazenda do municipio de Sdo Jodo da Boa Vista, S.P., para o studo
piloto. O subprojeto em pauta tem por finalidade selecionar &reas de coleta de amostras de café, avdiar a
presenca de carga total de bolores potencialmente produtores de Ocratoxina A (OTA), a incidéncia de
leveduras e a presenca de &caros em cada etapa estudada. As areas selecionadas sdo consideradas em
funcdo da aptidéo estabelecida por dados agroclimatol 6gicos e sua produtividade. Os resultados do estudo
piloto indicam a presenca de bolores potencialmente produtores de OTA e de leveduras compativel com a
secagem de gréo inteiro (café coco), por processo fermentativo. A presenca de &caros foi limitada ao café
ainda narama
INTRODUCAO

A aplicagdo dos principios do sistema de Andise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC) depende de base real e cientifica para que possa caracterizar com seguranga quais, Como e que
medidas de controle, de cardter preventivo, poderdo ser utilizadas no controle de perigos significativos a
salde do consumidor no produto fina. Este sistema € indicado pelo Codex Alimentarius e tem sido
apontado para a prevencdo e o controle dos perigos selecionados na producéo de alimentos naciona e
internacional.

Dentre os perigos relacionados com o café, as micotoxinas, particularmente a ocratoxina A (OTA),
€ considerada perigo significativo nesse produto. Entretanto, ha pouca disponibilidade de dados para a

aplicacdo dos principios do sistema APPCC e os existentes ndo permitem uma visdo completa para a
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aplicacio de controle preventivo desse perigo. E necessario gerar dados cientificos com relago as etapas
da producdo priméria desse produto, que permitam avaliar tanto a magnitude do problema como a
identificacdo das etapas de producdo, desde a cergja no ponto de colheita até 0 armazenamento do gréo
beneficiado, para caracterizar os fatores relacionados com a produgéo de OTA.

O objetivo do presente subprojeto é gerar esses dados. Considerando visitas em areas de producéo,
serdo selecionados dois fluxogramas de produgdo priméria. O teor de umidade dos gréos crus e secos €
varidvel e, segundo a literatura, esta entre 12 e 20%. Essas informagdes preliminares tém importancia para
a conducdo da Andlise de Perigos e para a identificagdo dos Pontos Criticos de Controle (PCC). Ainda,
devem servir de base para que as industrias processadoras de café estabelecam especificagbes mais
seguras, quando do recebimento de matéria-prima. Sera verificada e avaliada a presenca de artropodes que
possam atacar os gréos de café, com potencia para disseminacdo dos fungos produtores de OTA nesse
produto. Sera avaliado o comportamento dos fungos produtores de OTA em cada uma das etapas dos
fluxogramas selecionados, relacionando-os com a Aw. Os fungos potencialmente produtores de OTA
serdo isolados e identificados e seréo objeto de avaliagOes laboratorials, para verificar a capacidade de

produzir ocratoxina A.

MATERIAL E METODOS

InformagOes relativas a producdo priméria, para caracterizar os fluxogramas: Por visitas técnicas,
informagdes de 6rgdos que atuam no setor, por auxilio das institui¢des colaboradoras e por consulta a
literatura especifica do setor. O ordenamento dessas informagdes serd por critérios constantes na
literatura especifica para a aplicagdo do sistema APPCC: descric¢éo do produto e uso pretendido.

Caracterizagdo e elaboracdo dos fluxogramas, por andise dos dados anteriores, considerando as

diferencas estabel ecidas para 0 APPCC, que incluem origem e procedéncia do produto.

A partir do fluxograma, determinar os pontos ou etapas ou procedimentos que podem representar a
presenca e a potencializacéo do perigo. Para o presente projeto, considera-se perigo significativo para
o consumidor de café a ocratoxina A. Os pontos, etapas ou procedimentos caracterizados como de
risco seréo selecionados para a coleta de amostras, juntamente com as instituicdes colaboradoras.
Serdo selecionados dois fluxogramas por regido, no que se refere a produgdo primaria, relacionadas

com a seguranca (inocuidade) do consumidor.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

Nos estados do Parana e de S&o Paulo estamos utilizando as informacfes disponibilizadas pelo site
do IAPAR no Parana e CATI e CIAGRO em S&o Paulo. Nas duas regides, utilizamos as informagdes
disponibilizadas pela CEPAGRI (dados agroclimatoldgicos), através do mapeamento dos estados de Séo
Paulo e Parana quanto a aptiddo das regides para o plantio de café (CD cedido pelo Dr. Eduardo Assad), e
outras informagdes que poderdo ser obtidas, como a umidade e atitude nas regides selecionadas, por
serem fatores importantes para 0 desenvolvimento de fungos.

O primeiro contato, em S&o Paulo, foi através do Escritorio Regional da CATI de S&o Jodo da Boa
Vista, regido apontada pelo Instituto de Economia Agricola como a de maior producéo de café (603.676
sacas de 60 kg beneficiadas) pelo terceiro levantamento do ano agricola 2000/01, em fevereiro de 2001
(disponivel nainternet).

No municipio de S8 Jodo da Boa Vista foi visitada uma fazenda selecionada para iniciarmos o
contato na regido. Na Fazenda S&o Francisco, de grande porte, mecanizada, com secagem no terreiro e por
secadores quando necessario, 0s graos cocos obtidos podem ser beneficiados no local ou ser vendidos para
cooperativas.

Segundo os esclarecimentos do engenheiro-agronomo da CATI, este fluxograma é o mais comum
nas fazendas da regido que tém afinalidade de exportar seus produtos. H4, entretanto, produtores menores
gue possuem producdo de subsisténcia e podem apresentar fluxogramas diferentes. Na regido visitada, o
municipio de maior producdo é Espirito Santo do Pinhal, com 177.800 sacas de 60 kg, seguido de
Mococa, com 75.000 sc de 60 kg, e Sdo Jodo da Boa Vista, com 53.520 sc de 60 kg. No escritério da
CATI nos foi cedida a estimativa de safra 2000/2001 para os municipios de S80 Jodo da Boa Vista
(Quadro 1).
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QUADRO 1 - Estimativa de safra 2000/20001 de café beneficiado fornecida pelo Escritdrio de

Desenvolvimento Rura de Sdo Jodo da Boa Vista

Municipios Area Rendimento Producdo Prevista Aptidéo
plantada | Abril - Junho Abril - Junho %
(hc)
Aguai 548 18-18 9864 9864 91,4
Aguas da Prata 890 12-118 10560 10560 0,0
Caconde 8460 6,4-5,3 46 400 46400 5,4
Casa Branca 60 10-10 600 600 100
Divinolandia 2700 10-9,2 23000 23000 0,4
Esp. Santo Pinhal 9870 20—18 177800 177 800 18,6 Restricdo geada
[tobi 360 9-73 2970 2640 20,1
Mococa 5000 15-15 75000 75000 100
Sta Cruz Palmeiras| 749,16 18,6 - 18,3 13736 13736 100
Sto Ant. Jardim 3041 14-12 37014 37002 0,0
SJ.B.Vista 2916 20- 18,3 53520 53520 234
S. J. Rio Pardo 2200 10-9 20000 20000 57,5
S80 S. da Grama 5790 8-57 44160 33120 0,0
Tamball 1075 15-15 16 125 16125 100
Tapiratiba 1555 30- 28,3 35520 44100 24,3
Vargem G. Sul 320 25-18,7 6000 6000 31,3
TOTAL 45 524,16 135-125 572269 571467

Fonte: CATI S50 Jodo da Boa Vista

Entretanto, o levantamento realizado de aptiddo de area para a producdo de café ndo situa o

municipio de Sa0 Jodo da Boa Vista como 100% apto, mas apresentando s6 23,4% de aptiddo, com

restricdo para geada, mesmo assim, a produtividade € considerada alta. Na selegdo das éreas podera se

considerar aptidao ou produtividade.

Os dois fluxogramas utilizados no Estado de S&0 Paulo estéo representados na Figura 1: o de via

seca, que obtém o café coco, e 0 de via Umida ou de cergja descascada. Como o mais utilizado € o de via

seca, método mais tradicional dentro do estado, foram coletadas algumas amostras, a fim de realizarmos

um estudo piloto, considerando também a necessidade de avaliar a metodologia anditica que sera

empregada no desenvolvimento do subprojeto.
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COLHEITA DOS FRUTOS DO CAFEEIRO

Recepcao
| Pedras, sujidades
Limpeza por 4
flutuagéo |
VIA SECA Cereja Descascada
Boi F ~ Retirada do
oias ermentagéo epicarpo e parte
mesocarno
Secagem
Descascamento
Lavagem Mucilagem
Secagem
Café coco Café pergaminho
(11% teor de umidade) (11% teor de umidade)
BENEFICIAMENTO Limpeza
I
Pilagem
[ Separacédo pelo tamanho do gréo
Size Gringing
Sorting > Separacéo de particulas mais leves
| (densimetria/colorimetria)
Armazenamento

Figura 1 - Fluxograma de Processamento de café desenvolvido no Estado de S&o Paulo.
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Os resultados do estudo piloto, com relagdo a Aw, presenca de géneros de bolores potencialmente
produtores de ocratoxina A, de outros géneros de bolores e de leveduras e acaros, estédo na Tabela 1. Os

géneros de bolores potencialmente produtores de OTA serdo identificados posteriormente.

Tabela 1 - Resultados obtidos das amostras coletadas — estudo piloto

Amostra Aw Génerosdefungos | Cargatotal de | Cargatota de Acaros vivos
potenciais bolores/g leveduras/g
produtores de
OTA/g
Caféemrama| 0,992 410" 1.10° 2,9.10" Presenca
(vermelho)
Idem, amarelo | 0,986 1.10° 8.10° 4.10° Presenca
Caférecém- | 0,978 1,1.10° 4.10° 9.10° Auséncia
colhido
Caféno 0,601 Auséncia 1,8.10° 3.10° Auséncia
terreiro
Cafénopré | 0,470 1.10% 7.107 2.10° Auséncia
slo
CONCLUSOES

A vidta redlizada foi considerada indispensavel, pois permite a confirmagdo "in loco" de
fluxogramas. Os dados preliminares (estudo piloto) indicam que a obtencdo dos resultados esperados no
desenvolvimento deste subprojeto é possivel e necessaria para identificacdo de pontos que permitam o
controle do perigo OTA gue é mais significativo para a salide do consumidor no café.
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